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1. Fiir lhre Sicherheit

1.1 BestimmungsgemadRe Verwendung
1.1.1 Kaffeemaschine

1. Die Maschinen sind kommerzielle Gerate zur Zubereitung von Getranken und fiir den Einsatz
in Gastronomiebetrieben, Biiros, Hotels, Convenience-Stores und dhnlichen Umgebungen
vorgesehen.

2. Die Maschinen sind fiir die Verarbeitung von Kaffeebohnen und frischer Milch ausgelegt.

3. Die Maschinen sind fiir den Betrieb in Innenraumen vorgesehen. Bitte beachten Sie, dass die
Maschinen nicht fiir den Einsatz im Freien geeignet sind.

1.2 Voraussetzungen fiir die Verwendung der Kaffeemaschine
1. Die Maschinen dirfen nur von geschultem Personal verwendet werden.

2. Betreiben Sie die Maschinen oder Zusatzgerate nicht, bevor Sie die entsprechende
Beschreibung vollstandig gelesen und verstanden haben.

3. Selbstbedienungs-Kaffeemaschinen miissen stets Giberwacht werden, um die Sicherheit der
Benutzer zu gewahrleisten.

4. Verwenden Sie die Maschinen oder Zusatzgerate nicht, wenn Sie mit den verschiedenen
Funktionen nicht vertraut sind.

5. Verwenden Sie die Maschinen nicht, wenn sie oder die Zusatzgerate nicht gemal den
Anweisungen gereinigt oder beflllt wurden.

6. Dieses Gerat ist nicht flr die Verwendung durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Wissen bestimmt, es sei denn, sie wurden von einer fiir ihre Sicherheit
verantwortlichen Person beaufsichtigt oder angewiesen. Kinder sollten beaufsichtigt werden,
um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

7. Installieren Sie die Kaffeemaschine nicht in Bereichen, in denen sie direktem Wasserstrahl
ausgesetzt ist.

8. Reinigen Sie die Kaffeemaschine mindestens einmal taglich und bei Bedarf haufiger.
Verwenden Sie ausschlielRlich die empfohlenen Reinigungstabletten und das
Entkalkungspulver. Siehe Kapitel 7 oder das Reinigungs- und Entkalkungshandbuch fiir
Details.

9. Beachten Sie die folgenden Hinweise sorgfaltig und fiihren Sie die Bedienung gemald den
Anweisungen auf dem Display wahrend der Wartung durch. Siehe Kapitel 7 oder das
Reinigungs- und Entkalkungshandbuch fir Details.
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1.3 Erklarung der Sicherheitszeichen

Das Beachten dieser Sicherheitsanweisungen ist unerldsslich, um die personliche Sicherheit und die
Unversehrtheit der Maschine zu gewahrleisten. Symbole und Signalworter zeigen das
Gefahrenniveau wie folgt an:

e WARNUNG
WARNUNG weist auf eine potenzielle Gefahr hin, die, wenn sie nicht vermieden wird, zum
Tod oder zu schweren Verletzungen fiihren kann.

e VORSICHT
VORSICHT weist auf eine gefahrliche Situation hin, die, wenn sie nicht vermieden wird, zu
geringfligigen oder maligen Verletzungen fiihren konnte.

e HINWEIS
HINWEIS lenkt Ihre Aufmerksamkeit auf das Risiko von Schaden an der Maschine.

1.4 Aligemeine Sicherheitsbedenken bei der Verwendung der Kaffeemaschine

UnsachgemalRer Gebrauch der Kaffeemaschine kann wahrend des Betriebs zu potenziellen Gefahren
fihren. Um Verletzungen und Gesundheitsgefahren zu vermeiden, beachten Sie bitte die folgenden
Hinweise:

WARNUNG
Gesundheitsgefahr durch Stromschlag

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch ein spezielles Kabel oder eine spezielle
Einheit ersetzt werden, die vom Hersteller oder seinem Kundendienst erhaltlich ist.

1. Beschadigte Netzkabel, Leitungen oder Stecker kénnen zu einem Stromschlag fuhren.

2. SchlieRRen Sie keine beschadigten Netzkabel, Leitungen oder Stecker an die Stromversorgung
an.

3. Stellen Sie sicher, dass die Maschine und das Netzkabel nicht in der Ndhe heilRer Oberflachen
wie Gas- oder Elektroherde oder -6fen sind.

4. Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel nicht eingeklemmt wird und nicht an scharfen Kanten
scheuert.

5. Tauchen Sie den Netzstecker nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten ein und gief3en Sie
keine Flussigkeiten auf den Netzstecker. Der Netzstecker muss trocken sein.

6. Reparaturen oder Wartungsarbeiten an elektrischen Systemen, die unsachgemaR
durchgefihrt werden, kdnnen zu einem Stromschlag fiihren.

7. Lassen Sie Wartungsarbeiten nur von autorisierten Personen mit entsprechenden
Qualifikationen durchfiihren.

8. Dieses Gerat verfligt Uber eine Erdung, die fiir funktionale Zwecke integriert ist.
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WARNUNG
Erstickungsgefahr

1. Plastikverpackungsmaterialien konnen Kinder ersticken.

2. Stellen Sie sicher, dass Kinder und Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten keinen Zugang zu Plastikverpackungsmaterialien haben.

VORSICHT
Verbriihungsgefahr

1. HeiRe Flussigkeiten wahrend der Reinigung kdnnen zu Verbriihungen fiihren. Halten Sie die
Hande wahrend dieses Vorgangs von den Auslaufen fern.

2. Legen Sie nichts auf das Tropfgitter.
3. Verwenden Sie nur geeignete TrinkgefalRe.
4. Seien Sie stets vorsichtig bei heillen Getranken.

5. 1M FALLE EINER VERBRUHUNG: Kiihlen Sie die betroffene Stelle sofort und konsultieren Sie
einen Arzt, je nach Schwere der Verletzung.

VORSICHT
Verletzungsgefahr

1. Wenn Gegenstande in das Mahlwerk fallen, kénnen Splitter herausgeschleudert werden, was
Verletzungen verursachen kann.

2. Stecken Sie niemals Gegenstande in das Mahlwerk.

VORSICHT
Schnitt- und Quetschverletzungen

1. Aktive Komponenten im Inneren der Kaffeemaschine konnen Finger oder Hande verletzen.

2. Schalten Sie die Kaffeemaschine aus und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Mahlwerk
entfernen oder in die Brihgruppe greifen.
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VORSICHT
Reizungen durch Reinigungsmittel

1. Reinigungstabletten, Milchsystem-Reinigungsmittel und Entkalkungsmittel konnen zu
Reizungen fiihren.

2. Beachten Sie die Gefahrenhinweise auf dem Etikett des jeweiligen Reinigungsmittels.

3. Vermeiden Sie den Kontakt mit Augen und Haut.

4. Waschen Sie Ihre Hinde nach dem Kontakt mit Reinigungsmitteln. Konsultieren Sie bei
Bedarf einen Arzt.

5. Reinigungsmittel diirfen nicht in Getranke gelangen.

VORSICHT

Gesundheitsgefahr durch Keimbildung

1. Unzureichende Reinigung kann dazu fiihren, dass Lebensmittelreste in der Maschine
verbleiben und Produkte verunreinigen.

2. Verwenden Sie die Maschine nicht, wenn sie nicht gemall den Anweisungen gereinigt wurde.

3. Reinigen Sie die Maschine taglich gemal den Anweisungen.

4. Informieren Sie das Bedienpersonal Gber die notwendigen Reinigungsmalinahmen.

5. Beilangeren Nichtbenutzungszeiten kdnnen sich Rickstande ansammeln. Reinigen Sie die
Maschine vor der erneuten Verwendung.

6. Eine zu lange Verwendung des Wasserfilters kann zur Bildung von Algen fiihren. Ersetzen Sie
den Wasserfilter, wenn die Maschine Sie dazu auffordert.

7. Kaffee und frische Milch missen innerhalb des Verfallsdatums verwendet werden.

VORSICHT

Gefahr mechanischer Verletzungen

1.

2.

Das Gerdt muss in einer waagerechten Position aufgestellt werden.

Wenn die Maschine nicht vollstandig entleert wurde, darf sie nicht bei Temperaturen unter
dem Gefrierpunkt gelagert werden. Stellen Sie die Maschine fiir 2—4 Stunden bei einer
Temperatur von etwa 20 °C auf, falls ein Einfrieren aufgetreten ist.

Das Gerit sollte auf die empfohlene Weise gereinigt werden und darf nicht in Wasser
getaucht oder mit einem Sprihkopf gereinigt werden.
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2. Beschreibung der Maschine

2.1 Maschineniibersicht
Die Kaffeemaschinen der E60-Serie sind mit zahlreichen Optionen erhaltlich. Eine
Beispielkonfiguration ist hier dargestellt. Bitte beachten Sie, dass Ihre Kaffeemaschine von der hier

gezeigten Konfiguration abweichen kann.

Bohnenbehilter

Bedienfeld

Tropfschale

MDB-Verbindung

Netzschalter

dubna 23,2025 3:08 odp.
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2.2 Bildschirmoberflache

Die Kaffeemaschinen der E60-Serie verfligen Gber drei Arten von Benutzeroberflachen — Standard,
Selbstbedienung und Professionell — um die Anforderungen verschiedener Einsatzszenarien zu
erfiillen. Hinweise zum Andern der Designs finden Sie auf Seite 29.

2.2.1 Standard-Oberflache

e Beschreibung:
Die Standard-Oberflache ist fur nicht-professionelle Bediener oder professionelles Personal
konzipiert.

e Durch Antippen des ,,Logo“-Symbols oben rechts auf dem Bildschirm kann die
Mitgliedsfunktion aufgerufen werden.

e Die Sprache kann hier schnell ausgewahlt werden (mehr als 20 Sprachen stehen zur
Verfligung).

2.2.2 Selbstbedienungs-Oberflache

e Beschreibung:
Diese Oberflache wurde speziell flir Selbstbedienungsszenarien wie Frihstlcksrestaurants
und Hotels entwickelt.

e Benutzer konnen die Sprache schnell Giber die obere rechte Ecke des Bildschirms
auswahlen, ohne auf das Meni zugreifen zu missen.

2.2.3 Professionelle Oberflache

Wird allgemein in kommerziellen Szenarien verwendet, wobei die Maschine fir den Einsatz durch
professionelles Bedienpersonal vorgesehen ist.

In dieser Oberflache ist das Fortsetzen der Bestellung verfiigbar.
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2.2.4 Symbole auf dem Bildschirm

Symbol Name Beschreibung
Mitglied Zugriff auf die Mitgliedereinstellungen
Logo Zugriff auf die MenUeinstellungen
Scroller Tipps fur Getrankeseiten und aktuelle Seite
Hinzufiigen Getranke hinzufiigen
SchlieRen Aktuelle Seite schlieRen
Warnung Ausnahme-Nachricht anzeigen

Briihgruppenposition

Status der aktuellen Briihgruppe anzeigen

Fehlermeldung

Fehlermeldung der aktuellen Maschine anzeigen

Wasserfluss

Aktuellen Wasserfluss anzeigen, Einheit: ml/s

Inaktiv

Getrank ist ,inaktiv’ und kann nicht zubereitet werden

Thermoblocktemperatur

Thermoblock-Temperatur anzeigen

Betriebsanweisungen

Betriebsanweisungen fiir die aktuelle Systeminitialisierung
anzeigen
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2.2.5 Symbole in den Meniieinstellungen
Name Beschreibung

Zuriick zur Hauptseite. Es ist eine erneute Eingabe des
Zuriick PIN-Codes erforderlich, um auf das Menii zuzugreifen.

Zurilick zur Hauptseite. Es ist keine erneute Eingabe des

Hauptseite PIN-Codes erforderlich, um auf das Meni zuzugreifen.
Ausgewahlt  Der Punkt ist ausgewahlt oder aktiviert.

Bearbeiten Die Bearbeitung dieses Elements ist erlaubt.

2.3 Lieferumfang

Der Lieferumfang kann je nach Gerateausfiihrung variieren.
Teil

Schliissel

Milchschlauch

Benutzerhandbuch

Leitungswasseranschluss

Wasseranschlussadapter

Fasswasserrohr
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2.4 Technische Daten
Bildschirmabmessungen
Wassertankkapazitat

Tropfschalenkapazitat

Kaffeesatzbehdlterkapazitat

Kaffeeauslaufh6he
7Zuléssiger Wasserdruck
Bohnenbehilterkapazitat
Stromversorgung

Leistungsaufnahme

Maschinenabmessungen (B*H*T)
Nettogewicht

Larmpegel

7 Zoll

E60(T): 2 Liter / E6OL(T): 6 Liter
2 Liter

50 Stiick

75-155 mm

0,05-0,6 MPa

750 g

220-240V, 50/60 Hz

3100 W

E60(T): 304x559x628 mm

E60L(T): 391x559x628 mm
18 kg / 20 kg

55-70 dB(A)

1. Je nach Modell und Verkaufsgebiet der Maschine ist die loT-Funktion (Internet of
Things) optional. Wenden Sie sich fiir weitere Informationen an den Kundenservice.

2. Die technischen Parameter und Frequenzbereiche der Maschine sind nur mit der loT-

Konfiguration kompatibel. Flr weitere Informationen wenden Sie sich an den Kundenservice.

Funkfrequenzen und Parameter
Technologie

TD-LTE

VWLAN

Bluetooth

WLAN-Details

7Unterstﬁtztes System

Genutzte Bandbreite

Parameter
m B38 m B40
m 2,4 GHz

m EDR m LE

m 2,4 GHz: 802.11 b m 802.11 g m 802.11 nr

m2,4GHz:20M e 40 M

Die Funktechnischen Parameter und der Frequenzbereich dieses Geréts sind wie folgt
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Medientypen Kommerzielle vollautomatische Kaffeemaschine

Modell E60(T), E6OL(T)

TD-LTE: QPSK/16QAM
Modulation BT: GFSK, t/4-DQPSK, 8-DPSK

Modus WLAN: CCK DSSS/OFDM

Technische Belegte Ubertragene
Parameter Frequenzbereich Bandbreite Leistung

TD-LTE:

Band 38:
2570-2620 MHz
Band 40:
2300-2400 MHz TR TD-LTE:
BT: MHz 23 dBm +2,7 dB
2,400-2,4835 GHz BT: ~ 2 MHz BT:
2,402-2,4800 GHz WLAN: ~ 20 dBm (EIRP)
WLAN: ~ 20 MHz WLAN:

Zielwert 2,400-2,4835 GHz ~ 40 MHz ~ 20 dBm (EIRP)
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3. Installation

3.1 Installationstipps

1.

2.

Die Maschine darf nur von einem geschulten Servicetechniker installiert werden.

Der Hersteller haftet nicht fir Verletzungen, die durch eine unsachgemaRe Montage des
Gerats verursacht werden.

Fir die Installation missen die Originalzubehorteile verwendet werden.

Das Installationspersonal wird den Erst-Inbetriebnahme Prozess Ihrer Kaffeemaschine
durchfiihren und Sie in die grundlegenden Funktionen einweisen.

Bitte wenden Sie sich an den Kundenservice, falls Sie weitere Unterstlitzung benoétigen oder Fragen

haben.

3.2 Abmessungen

Abmessungseinheit: Millimeter
E60-Serie

Abmessungseinheit: Millimeter
E60 L(T)-Serie
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3.3 Installationsort
1. Der Installationsort muss trocken sein und vor Wasserspritzern geschiitzt werden.
2. Aus einer Kaffeemaschine kann immer etwas Kondenswasser oder Wasser austreten.
3. Verwenden Sie die Kaffeemaschine im Winter nicht im Freien.

4. Die Maschine muss auf einer stabilen, ebenen und hitzebestandigen Unterlage installiert
werden.

5. Die Umgebungstemperatur muss zwischen 5 °C und 35 °C liegen.

3.4 Elektrischer Anschluss

1. Der Netzanschluss muss der auf dem Gerateschild angegebenen Spannung, Stromstarke und
Frequenz entsprechen.

e Die Installation eines falschen oder ungeeigneten Steckers kann zu einem Kurzschluss
und damit zu einem Brand fiihren. Der Stecker muss von qualifiziertem
Servicepersonal ausgewahlt und installiert werden.

2. Die Maschinen sind nur dann elektrisch sicher, wenn sie ordnungsgemaR geerdet sind, wie es
in den aktuellen Vorschriften zur elektrischen Sicherheit beschrieben ist. Uberpriifen Sie die
Einhaltung dieser Vorschriften und lassen Sie bei Zweifeln die Verkabelung griindlich von
Fachpersonal Gberprifen.

3. Der Hersteller Gbernimmt keine Verantwortung fir Schaden, die durch unsachgemaRe
Erdung oder fehlerhafte Nutzung der Stromversorgung verursacht werden.

4. Keine MalRhahmen seitens der Benutzer erforderlich, um das Produkt zwischen 50 und 60 Hz
umzustellen; das Produkt kann sich automatisch an beide Frequenzen anpassen.

3.5 Wasseranschluss

Die Modelle der E60-Serie bieten folgende Optionen fiir die Wasserversorgung:
e Tankwasserversorgung
e Festwasseranschluss (optional)
e Fasswasserversorgung

StandardmaRig ist die Wasserversorgung tiber den Wassertank eingestellt.
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3.5.1 Wasserqualitat

Parameter Wert

Gesamtharte 4-8 dH GH / 70 - 140 ppm (mg/I)

Karbonatharte 3-6 dH KH / 50-105 ppm (mg/1)
Sduregehalt/pH-Wert 6,5-7,5 pH

7Ch|orgeha|t <25 mg/I

TDS (Gesamtgeloste Feststoffe) 30 - 150 ppm (mg/l)

Elektrische Leitfahigkeit 50-200 pS/cm (Mikrosiemens)

Eisengehalt < 0,3 mg/l

Um die erforderliche Wasserqualitat zu gewahrleisten, muss ein Wassersystemfilter installiert
werden.

3.5.2 Anschluss an das Leitungswasser

Der Abstand zwischen der Maschine und dem Wasseranschluss sollte nicht mehr als 1 Meter
betragen (verwenden Sie nur den mitgelieferten Originalschlauch zum Anschluss des Gerats). Der
Wasserdruck muss zwischen 2-6 bar liegen. Wenn der Wasserdruck Gber 6 bar liegt, muss ein
Druckminderer installiert werden.

3.5.3 Fasswasseranschluss
Der Fasswasseranschluss bendtigt Zubehor, das vom Werk mitgeliefert wird. Bitte wenden Sie sich an
den Kundendienst, wenn Sie die Fasswasserfunktion nutzen moéchten.

3.5.4 Installation des Wasserfilters
1. Wabhlen Sie System-Zubehor-Wasserfilter

2. Wahlen Sie Installation/Ersetzung und internen Wasserfilter aus, geben Sie die
Wasserkapazitat basierend auf dem geeigneten Niveau ein

3. Tippen Sie dann auf Fertigstellen.
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4. Erster Start

4.1 Material Befiillung
Flgen Sie Material in die Maschine ein. Siehe Seite 15 fiir die spezifische Bedienung.

Verwenden Sie fir die erste Inbetriebnahme die Wasserversorgung des Wassertanks.

4.2 Erste Programmstart-Einstellung
Nach dem ersten Einschalten der Maschine kdnnen Sie auf die Einstellungsoption fir das Start-up-
Programm zugreifen. Der spezifische Prozess ist wie folgt:

1. Stecken Sie das Netzkabel der Kaffeemaschine in eine Steckdose und driicken Sie den
Netzschalter.

2. Drucken Sie die Einschalttaste des Bildschirms.
3. Der Bildschirm wird eingeschaltet.

4. Wahlen Sie die Sprache aus.

5. Stellen Sie die Uhrzeit und das Datum ein.

6. Setzen Sie den PIN-Code.

7. Wahlen Sie die Bildschirmoberflache.

8. Stellen Sie die Anzeige des Panels ein.

9. Klicken Sie auf , Fertigstellen”, um die Einstellungen abzuschlieRen.

Modell E-Serie
5. Betrieb

5.1 Befiillung der Kaffeebohnentrichter
1. Heben Sie den Deckel des Bohnenbehalters an.
2. Figen Sie Kaffeebohnen hinzu.

3. Setzen Sie den Deckel wieder auf.
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1. GieRen Sie kein gemahlenes Kaffee in den Bohnenbehalter.

2. Gielden Sie keine Flissigkeiten in den Bohnenbehalter.

5.2 Befiillung des Wassertanks
1. Ziehen Sie den Wassertank heraus.
2. Fullen Sie den Wassertank mit Trinkwasser.

3. Setzen Sie den Wassertank ein (stellen Sie sicher, dass der Wassertank richtig positioniert
ist).

1. Die Wasseroberflache darf nicht Gber die maximale Markierung des Wassertanks
hinausgehen.

2. Fuillen Sie den Wassertank nicht mit heiRem Wasser, da dies die Maschine beschadigen kann.

5.3 Milchanschluss

1. SchlieRen Sie den Milchschlauch an die Maschine an.

2. Setzen Sie den Milchschlauch in den Milchbehalter ein.
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Lagerung von Milch in einem Kihler

5.4 Einschalten der Maschine
Der Vorgang zum Einschalten der Maschine (siehe Seite 14 fiir die erste Inbetriebnahme / Start-up-
Programm).

5.5 Getrdnkezubereitung

5.5.1 Getrankezubereitung im Standardinterface
1. Stellen Sie eine geeignete Tasse unter den Getrankeauslass.
2. Tippen Sie auf das Getrankesymbol.
3. Das Getrank wird zubereitet.

e Tippen Sie auf '<' und '>', um wahrend der
Getrankevorbereitung Parameter zu andern.

e Tippen Sie auf ,Bestellen”, um ein weiteres
gewlinschtes Getrank auszuwahlen.

e Um die Getrankevorbereitung abzubrechen, tippen
Sie auf ,,Stop”.

Prozessleiste
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5.5.2 Getrankezubereitung im 'Selbstbedienung'-Interface
1. Stellen Sie eine geeignete Tasse unter den Getrankeauslass.
2. Tippen Sie auf das Getrankesymbol.

3. Das Getrank wird zubereitet.

Prozessleiste

e Tippen Sie auf '<' und '>', um wahrend der Getrankevorbereitung
Parameter zu dndern.

e Um die Getrankevorbereitung abzubrechen, tippen Sie auf
~Stopp*“.

e Tippen Sie auf ,Bestellen”, um ein weiteres gewlinschtes Getrank
auszuwahlen.

e Andern Sie die Parameter wihrend der Getrankevorbereitung.

5.5.3 Getrankezubereitung im 'Professionellen’ Interface
1. Stellen Sie eine geeignete Tasse unter den Getrdankeauslass.

2. Tippen Sie auf das Getrankesymbol.

Abbruch der Getrankezubereitung
3. Das Getrank wird zubereitet

4. Warteschlangenfunktion kann verwendet werden, wahrend das Getrank zubereitet wird. Tippen
Sie auf das Americano-Getrankesymbol, wenn Ristretto zubereitet wird. Americano wird dann in der
Warteschlange angezeigt, wie unten gezeigt.

5.6 Mahlgrad-Einstellung

Der Mahlgrad kann mit einem Kalibrierungsprogramm eingestellt werden. Kontaktieren Sie den
Kundendienst flir Unterstitzung.

dubna 23,2025 3:08 odp. www.rmgastro.com



6. Programmeinstellungen

6.1 Zugriff auf das Menii
1. Tippen Sie auf das Logosymbol in der oberen linken Ecke.
2. Geben Sie den PIN-Code ein und tippen Sie auf Fertigstellen.
3. Wabhlen Sie das gewlinschte Menii aus.

1. PIN-Codes kénnen im Start-up-Programm bei der ersten Inbetriebnahme festgelegt werden.
Wenn keine PIN-Codes festgelegt sind, sind die Standardcodes leer.

2. Durch die Eingabe unterschiedlicher PIN-Codes konnen unterschiedliche Menirechte erlangt
werden.
Die spezifische Einstellung der "PIN-Code"-Rechtezuweisung kann im Menli
,Systemeinstellungen / Benutzer / Wartungsrechte” Gberpriift und geandert werden.

21
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6.2 Programmbedienstruktur
Wartung

e Spilen Reinigung
Getranke

e Getranke-Einstellungen

System

e Wasserversorgung Wartung
Bedienfeld

e Servicemodi Hauptseite

Benutzer

e Administrator-PIN-Code

Sprache

e Chinesisch Englisch
Statistiken

e Ubersicht Getranke Reinigung
Hilfe

e Informationen
6.3 Wartung
6.3.1 Ubersicht iiber das Reinigungsmenii
Wartung
e Spiilen
Briihgruppenspilung  Milchaufschaumer-Spilung
e Reinigung
e Brihgruppenreinigung mit Tablette
e Milchsystem-Reinigung
e Entkalkung
e Entkalkung
e Allgemeine Funktionen
e Bildschirmreinigung
e Maschine neu starten

e Ausschalten
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Entkalkung

Zubehor

Getrdankezubereitung Werbung

Wartungs-PIN-Code

Allgemeine Funktionen

Getrdankeanzeige

Ein-/Ausschalten Zurucksetzen

Erweiterte Einstellungen

Wartungsrechte

Entkalkung & System entleeren

Externe Milchschlauch-Spiilung

www.rmgastro.com



6.3.2 Spiilen

Brithgruppenspiilung

Fiihren Sie nach dem Antippen eine sofortige Heispllung des Briihsystems durch.
Milchaufschdaumer-Spiilung

Fiihren Sie nach dem Antippen eine sofortige Heispulung des Milchaufschdumers durch.
Externe Milchschlauch-Spiilung

Der Bildschirm zeigt an, den Milchschlauch in die Tropfschale einzusetzen. Nach dem Antippen von
,Bestatigen” wird die Splilung sofort durchgefihrt.

6.3.3 Reinigung
Briihgruppenreinigung

Fiihren Sie nach dem Antippen des Programms ,Start” sofort das Reinigungsprogramm der
Briihgruppe mit Reinigungstabletten durch, wenn die Meldung ,,Briihgruppenreinigung mit
Reinigungstabletten” auf dem Bildschirm erscheint.

Reinigungstabletten werden fiir den Vorgang bendtigt.
Gesamtdauer: ca. 10 Minuten.
Milchsystem-Reinigung

Fiihren Sie nach dem Antippen des Programms ,,Start” sofort den Reinigungsprozess fir das
Milchsystem durch.

Reinigungsmittel werden fir den Vorgang bendtigt.

Gesamtdauer: ca. 10 Minuten.

6.3.4 Entkalkung
Entkalkungspulver wird fiir den Vorgang bendtigt.

Gesamtdauer: ca. 40 Minuten.

6.3.5 Allgemeine Funktionen
Bildschirmreinigung

Der Bildschirm wird fiir 15 Sekunden gesperrt, nachdem Sie ,Bildschirmreinigung” angetippt haben.
Nutzen Sie in dieser Zeit ein Tuch, um die Oberflache des Bildschirms zu reinigen.

Maschine neu starten

Starten Sie das System der Kaffeemaschine nach dem Antippen von ,Neu starten” neu.
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6.4 Getrdanke
6.4.1 Ubersicht der Getrinkeeinstellungen
6.4.2 Getrankeeinstellungen
1. Andern des Getrinke-lcons
Nach dem Antippen des Bearbeiten-Symbols kann das Getranke-lcon gedndert werden.

Bilder, die von einem USB-Stick hochgeladen werden, kénnen als Getranke-lcons verwendet
werden.

2. Andern des Getrinkenamens

Nach dem Antippen des Bearbeiten-Symbols kann der Getrankename geandert werden.

Der Name kann von Benutzern Uber eine Eingabemethode individuell angepasst werden.
3. Getrankestatus

Wird , Aktiv“ ausgewahlt, kann dieses Getrank zubereitet werden.

Wird ,,Inaktiv” ausgewahlt, wird das Getrank gesperrt und kann nicht zubereitet werden.
4. Loschen eines Getranks

Durch Antippen der ,L6schen®-Taste unter einem Getrank wird das Getrank entfernt.
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5. Neues Getrank hinzufiigen

Tippen Sie auf ,Hinzufligen”, um ein neues Getrank aus der Popup-Liste auszuwahlen,
welches Sie hinzufligen méchten. Nach dem Hinzufligen eines neuen Getranks zur Mendiliste
konnen der Name und das Symbol des neuen Getranks geandert und definiert werden.

Rezept-Einstellungen
Nehmen Sie Latte Macchiato z.B., nach dem Antippen des Latte-Symbols gelangen Sie zur
Rezeptseite, wo Sie die Getrdankeparameter andern kénnen

Aktuelles Rezept priifen

Die Reihenfolge von links nach rechts zeigt die Reihenfolge an, in der die
Getrankebestandteile ausgegeben werden: Milchschaum — Heilse Milch — Kaffee.

Reihenfolge des Rezepts andern
Driicken Sie ein Rezeptsymbol (z. B. Kaffee) und ziehen Sie es, um seine Position zu dndern.
Rezeptparameter dndern

Tippen Sie auf ein Rezept, um die Rezeptparameter zu andern. Der einstellbare Wertebereich
muss den Softwarebedingungen entsprechen.

Rezept l6schen

Gehen Sie zur Rezeptseite und tippen Sie auf die Schaltflache ,Loschen”.
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Rezept hinzufiigen

1. Die Werksstandard-Liste erscheint hier. Das Rezept wird nach dem Antippen automatisch zur
Rezeptzusammenstellungsliste fur Getranke hinzugefiigt.

2. Die Anzahl der hinzufligbaren Rezepte fir Getranke: 1-6.

3. Der einstellbare Wertebereich muss den Softwarebedingungen entsprechen.

4. Alle einstellbaren Rezeptparameter sind im Bild links dargestellt.
Hinzufiigbare Rezeptparameter

Kaffee

Parameter Wertebereich Bemerkungen

Vorbrihvolumen 0-30 ml Standard: 25 ml
Kaffeevolumen 15-240 ml Standard: 150 ml
Einmaliger Briihvorgang Ja oder Nein Standard: Ja

Brihvorgdnge 1-4 Mal Standard: 1

HeiRe Milch

Parameter Wertebereich Bemerkungen

Zeit 5-120 Sekunden Standard: 10 Sekunden

Milchschaum

Parameter Wertebereich Bemerkungen

Zeit 5—120 Sekunden Standard: 10 Sekunden

HeiBwasser
Parameter Wertebereich Bemerkungen
Wassermenge 25-450 ml Standard: 100 ml

Wassertemperatur Hoch, Mittel, Niedrig, Kalt Standard: Hoch

Pause

Parameter Wertebereich Bemerkungen

Zeit 1-20 Sekunden Standard: 5 Sekunden

Testen
Tippen Sie auf , Test”, um das Getrank mit dem gedanderten Rezept zuzubereiten, nachdem die
Rezept-Einstellungen abgeschlossen sind. Testen Sie, ob das Getrank den Erwartungen entspricht.
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6.4.3 Getrankeanzeige

Zwei Modi flr die Getrdankeanzeige stehen zur Verfligung: Rasterlayout und Meniikarten

Rasterlayout
Parameter Wertebereich (Standard/Selbstbedienung) Bemerkungen

Spalten pro Seite  1x1, 2x1, 3x1, 4x1, 5x1, 3x2, 4x2, 5x2 Standard: 5x2

Parameter Wertebereich (Professionell) Bemerkungen

Spalten pro Seite 2x1, 3x2, 3x3, 4x3 Standard: 4x3

Menukarten

Liste der zweiten Ebene

Getranke aus der Getrankeliste kbnnen in verschiedene Menikarten sortiert werden. Anzahl der
Menikarten: 2-7.

1. Berlihren Sie das Titelbild der MenUikarte, um es durch ein neues zu ersetzen. Das neue
Titelbild kann aus der Fotogalerie ausgewahlt oder von einem USB-Stick hochgeladen
werden.

2. Berihren Sie ,Titel aktualisieren”, um den Titel der Mentkarte zu dndern.

3. Berihren Sie die zweite Ebene, um Getranke aus der Getrankeliste auszuwahlen und den
Menikarten hinzuzufiigen.

4. Der Effekt der Aktivierung , Zweite-Ebene-Getranke auf der ersten Seite anzeigen” wird im
folgenden Bild dargestellt.
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6.5 System
6.5.1 Ubersicht des Systemmeniis
System

o Wasserversorgung

Wasserversorgungsmodus Wasserhidrte

e Wartung
Spiilen Reinigung Entkalkung Kaffeesatzbehdlter leeren
e  Zubehor

Wasserfilter  Sirup
e Ein-/Ausschalten

Automatisches Ausschalten  Automatisches Ausschalten nach Zeit Ausschaltknopf
e Zuriicksetzen

Getranke zuriicksetzen Werkseinstellungen zuriicksetzen

6.5.2 Wasserversorgung

Wasserversorgungsmodus

Den entsprechenden Wasserversorgungsmodus auswahlen. StandardmalRig ist die Wasserversorgung
auf Wassertank eingestellt.

Wasserhirte
Den Wasserhartewert fir die Maschine hier einstellen. Standardwert: 5 dH.

6.5.3 Wartungsparameter-Einstellung
Spiilen
Die Einstellungen fur Spllparameter sind wie folgt:

Parameter Einstellbereich Bemerkungen

Warm-up-Spilung 0,5-4 Stunden Standard: 30 Minuten

Automatische Briihgruppenspilung Aus / 5-20 Minuten Standard: Aus

Automatische Milchaufschaumer-Spilung Aus / 5-20 Minuten Standard: 10 Minuten

dubna 23,2025 3:08 odp. www.rmgastro.com



Reinigung
Parameter-Einstellungen flr die Brihgruppenreinigung mit Tabletten sind wie folgt:

Parameter Einstellbereich Bemerkungen

Reinigung der Briihgruppe mit Tabletten - Warnung Standard: 350
nach Tassenanzahl [250, 350] Tassen

Zwangsreinigung der Briihgruppe mit Tabletten - Standard: 450
Warnung nach Tassenanzahl [350, 450] Tassen

Entkalkung

Wasserharte, Wasserfluss und die Installation oder Nicht-Installation des Wasserfilters bestimmen
die verbleibende Literanzahl und Zeit vor der Entkalkung. Die Parameter-Einstellungen fir die
Entkalkung sind wie folgt:

Parameter Einstellbereich Bemerkungen

Entkalkungswarnung ~250 Liter Standard: 250 Liter

Zwangsentkalkung ~300 Liter Standard: 300 Liter

Kaffeesatzbehalter leeren

1. Wabhlen Sie ,Aktiv“, damit die Meldung , Kaffeesatzbehdlter leeren” angezeigt wird, wenn
die Anzahl der Kaffeesatzstlicke 50 erreicht oder die Dicke 750 mm erreicht.

2. Wabhlen Sie ,,Inaktiv”, damit die Meldung , Kaffeesatzbehalter leeren” nicht auf dem
Bildschirm angezeigt wird

6.5.4 Zubehor
Wasserfilter
1. Waihlen Sie ,Demontieren”, wenn kein Wasserfilter installiert wird.

2. Waibhlen Sie , Installation/Austausch”, wenn ein Wasserfilter installiert oder ausgetauscht
wird. Es muss der Typ der Filterkartusche ausgewahlt und die Kapazitat eingegeben werden.

3. Standard-Einstellung: ,Demontieren”
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6.5.5 Ausschalten

Automatisches Ausschalten
Stellen Sie hier den Countdown fiir das automatische Ausschalten der Maschine ein, z. B. das
automatische Ausschalten nach 8 Stunden.

Parameter Einstellbereich Bemerkungen

Countdown fiuir automatisches Ausschalten |0,5-24 Stunden, Nie Standard: 4 Stunden

Automatisches Ausschalten durch Zeiteinstellung
Stellen Sie hier die Zeit flir das automatische Ausschalten ein, z. B. 9:15 Uhr

Ausschaltknopf

1. Wahlen Sie , Aktiv“, und halten Sie die Ein-/Aus-Taste fiir 3 Sekunden gedriickt, um den
Bildschirm auszuschalten.

2. Wahlen Sie , Inaktiv”, und die Funktion des Bildschirmausschalters wird deaktiviert.
6.5.6 Zuriicksetzen

Getrankeriicksetzung
Stellt alle getrankebezogenen Parameter auf die Werkseinstellungen zurtick.

Werkseinstellungen zuriicksetzen
Setzt alle Parameter der Maschine auf die Werkseinstellungen zurlick.

6.6 Bedienfeld
6.6.1 Servicemodi

Wahlen Sie den auf dem Bildschirm angezeigten Schnittstellenmodus.
Eine spezifische Einflihrung zu jedem Schnittstellenmodus, der auf dem Bildschirm angezeigt wird,
finden Sie auf Seite 6.
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6.6.2 Hauptseite

Mitgliedsfunktion
Option: Aktiv | Inaktiv

1. Wabhlen Sie , Aktiv“, tippen Sie auf die Mitgliederschaltflache in der oberen rechten Ecke des
Bildschirms und erstellen Sie Mitglieder und eine Liste mit Lieblingsgetranken.

2. Wahlen Sie ,Inaktiv“, die Mitgliederschaltflache wird nicht angezeigt.

Seriennummer
Option: Aktiv | Inaktiv

1. Waihlen Sie ,,Aktiv“, die Seriennummer der Maschine wird in der unteren linken Ecke des
Bildschirms angezeigt.

2. Wahlen Sie , Inaktiv“, die Seriennummer der Maschine wird nicht angezeigt.

Service-Anruf
Option: Aktiv | Inaktiv

1. Wahlen Sie ,Aktiv“, der Service-Anruf wird in der unteren rechten Ecke des Bildschirms
angezeigt.

2. Wahlen Sie , Inaktiv“, der Service-Anruf wird nicht angezeigt.

Logo dndern
Tippen Sie auf die Bearbeiten-Schaltflache, um das auf dem Bildschirm angezeigte Logo zu andern.
Laden Sie ein neues Logo-Bild von einem USB-Stick hoch.

Die Hintergriinde des LOGO-Bildes, das auf der Startseite, im professionellen Modus und im
Selbstbedienungsmodus verwendet wird, miissen schwarz sein.
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6.6.3 Getrankezubereitung

Getrank abbrechen
Option: Aktiv | Inaktiv

1. Wenn,Aktiv‘ ausgewahlt ist, kann die Getrankezubereitung durch Antippen
von ,,Stop“ abgebrochen werden.

2. Wenn ,lInaktiv“ ausgewahlt ist, wird ,Stop” nicht angezeigt.

Getrankeanpassung
Option: Aktiv | Inaktiv

1. Wenn ,Aktiv“ ausgewahlt ist, kdnnen die Getrankerezepte wahrend der Zubereitung durch
Antippen der linken und rechten Taste angepasst werden.

2. Wenn ,lInaktiv“ ausgewahlt ist, konnen die Getrankerezepte wahrend der Zubereitung nicht
angepasst werden.

Volumenanzeige
Option: Aktiv | Inaktiv

1. Wenn ,Aktiv” ausgewahlt ist, werden die Getrankerezepte wahrend der Zubereitung
angezeigt.

2. Wenn ,Inaktiv” ausgewahlt ist, werden die Getrankerezepte wahrend der Zubereitung nicht
angezeigt.

Weiter zur Bestellung
Option: Aktiv | Inaktiv

1. Wenn ,Aktiv” ausgewahlt ist, tippen Sie auf ,,Bestellen”, um das nachste Getrank
auszuwahlen.

2. Wenn ,lInaktiv” ausgewahlt ist, wird , Bestellen” nicht angezeigt.
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6.6.4 Werbung

AD - Standby
Einstellungen fiir Werbeanzeigen, wenn die Maschine im Standby ist. Werberessourcen kénnen von
einem USB-Stick geladen werden.

Parameter Einstellbereich Bemerkungen

Standard: 60
Wartezeit 0-100 Sekunden Sekunden

Unendliche Schleife; Automatisch
Zyklustyp beenden nach Anzeige Standard: Aus

Standard: 10
Einzelbildwiedergabezeit 0—100 Sekunden Sekunden

Werbeeinstellungen sind hier verfligbar, Videos und Bilder kénnen von USB-Sticks geladen werden.

AD - Willkommen

Einstellungen fiir Werbeanzeigen, die angezeigt werden, wenn die Maschine gestartet wird.
Parameter Einstellbereich Bemerkungen

Einzelbildwiedergabezeit 0-100 Sekunden Standard: 5 Sekunden

Videoanforderungen: MP4-Format, Verhaltnis 16:9, empfohlene Auflosung 1280x800. Video-Bitrate
unter 3000 kbps und 100M.
Bildformat: PNG, JPG, JPEG, empfohlene Auflésung 1280x800.

AD - Getrankezubereitung
Einstellungen fiir Werbeanzeigen wahrend der Getrankezubereitung.

Parameter Einstellbereich Bemerkungen

Einzelbildwiedergabezeit 0-100 Sekunden Standard: 5 Sekunden

Videoanforderungen: MP4-Format, Verhaltnis 4:3, empfohlene Auflosung 890x700. Video-Bitrate
unter 3000 kbps und 100M.
Bildformat: PNG, JPG, JPEG, empfohlene Auflésung 890x700.

6.6.5 Erweiterte Einstellungen
e Datum: Lokales Datum einstellen
e Uhrzeit: Lokale Uhrzeit einstellen
e Zeitzone: Lokale Zeitzone einstellen

¢ Helligkeit: Helligkeit einstellen. Standard: 60 %
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6.7 Benutzer

Verschiedene Benutzerrechte kénnen durch entsprechende PIN-Codes zugewiesen werden.

6.7.1 Administrator-PIN-Code
Richten Sie hier den Administrator-PIN-Code ein, der aus 5 Ziffern besteht.
Durch Eingabe des korrekten PIN-Codes konnen alle Rechte des Meniis angezeigt werden.

6.7.2 Wartungs-PIN-Code

Richten Sie hier den Wartungs-PIN-Code ein, der aus 4 Ziffern besteht.

Durch Eingabe des korrekten PIN-Codes konnen die zugewiesenen Wartungsrechte angezeigt
werden.

6.7.3 Wartungsrechte
Legen Sie hier spezifische Rechte flir den Wartungs-PIN-Code fest.
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6.8 Sprache

Verflgbare Sprachen werden hier angezeigt.
Sprache auswahlen.

Die Standardsprache ist Englisch.

6.9 Statistiken
Anzeigen der Verlaufsdaten verschiedener Getrdankezubereitungen, der Gesamtanzahl an Getranken
sowie Pflege- und Wartungsdaten.

6.9.1 Getranke

Schnellsuche

Daten konnen nach 1 Woche, 1 Monat, 3 Monaten, aktuellem Datum, einem halben Jahr oder einem
Jahr angezeigt werden.

Die Anzeige von Daten fiir einen bestimmten Zeitraum kann angepasst werden. Die Daten kdnnen in
zwei Formaten dargestellt werden: Tabellen und Diagramme.

6.9.2 Reinigung
Spezifische Zeitprotokolle verschiedener Reinigungsaufgaben kénnen hier eingesehen werden,
einschlieflich Startzeit, Endzeit und Dauer der Reinigungsaufgaben.

6.9.3 Entkalkung/System entleeren
Verlaufsprotokolle der Entkalkung und des Entleerens des Wassersystems kdnnen hier eingesehen
werden.
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6.10 Hilfe

Uber
Maschineninformationen anzeigen
Informationen zur Maschine kénnen hier angezeigt werden, darunter:

e CTR-Version (PCB-Software)

e HMI-Version (Bildschirmsoftware)

e Android-Systemversion

e Kalibrierungsdateiversion

e Seriennummer der Maschine

e IMEl-Informationen der Maschine

e Verfligbarer Speicherplatz des Bildschirms

Software liber USB-Stick aktualisieren
Das Programm der Maschine kann tUber USB-Stick aktualisiert werden.

Software-Upgrades missen von einem professionellen Techniker durchgefiihrt werden. Kontaktieren
Sie den Kundendienst fur Hilfe.

7. Reinigung und Wartung

Die perfekte Kaffeeerfahrung hangt von einer perfekt gereinigten Kaffeemaschine ab.
Reinigen Sie Ihre Kaffeemaschine mindestens einmal am Tag und bei Bedarf haufiger.
Reinigen Sie die Maschine sofort, wenn Sie feststellen, dass sie verschmutzt oder verstopft ist.

7.1 Ubersicht iiber Reinigungsintervalle
Reinigungsintervalle Operation

Taglich (oder bei
Bedarf) Brihgruppenspiilung Automatisch oder manuell

Milchaufschaumer-Spilung Automatisch oder manuell
Tropfschale leeren Manuell
Kaffeesatzbehalter leeren \ELTE

Bildschirm reinigen \WELTE

Briihgruppe reinigen Manuell
Wassertank reinigen Manuell

Milchaufschaumer mit
Wochentlich Reinigungsmittel reinigen Mit Reinigungsmitteln

Milchaufschaumer reinigen Manuell
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Reinigungsintervalle Operation Art

Wenn der Bildschirm eine
Briihgruppenspiilung Nachricht anzeigt

Wenn der Bildschirm eine
Falls vorhanden Entkalkung Nachricht anzeigt

Wenn der Bildschirm eine
Filterwechsel Nachricht anzeigt

7.2 Vorbereitung der Teile
Teile Verwendung
Reinigungstablette Briihgruppe mit Tablette reinigen

Reinigungsmittel fiir das
Milchsystem Reinigung des Milchsystems

Entkalkungspulver Entkalkung

Schlissel Mahlgrad anpassen

Milchschlauchbirste Milchschlauch manuell reinigen

Bohnenbehalter, Bildschirm und
Feuchtes Tuch Maschinenoberfldache reinigen

7.3 Tagliche Reinigung
7.3.1 Spiilen der Briihgruppe / Milchaufschaumer-Spiilung / Spiilen des externen Milchschlauchs

1. Automatische Spilintervalle kdnnen im Men ,Wartung/Spiilen” eingestellt werden. Nach
Erreichen der eingestellten Bedingungen wird die Spllung automatisch durchgefiihrt.

2. Spilen Sie sofort durch manuelle Auswahl.
Gehen Sie in das Menu ,,Wartung/Spiilen” und berihren Sie die einzelnen Spuloptionen, um
sofort zu spilen.
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7.3.2 Kaffeesatzbehdlter leeren

Leeren Sie den Kaffeesatzbehalter (mindestens einmal taglich).
1. Kaffeesatzbehalter entfernen.
2. Kaffeesatz ausleeren.
3. Grindlich mit frischem Wasser reinigen.

4. Trocknen und den Kaffeesatzbehalter zurtickstellen.

7.3.3 Tropfschale leeren

Die Tropfschale befindet sich unter dem Kaffeesatzbehalter. Reinigen Sie die Tropfschale bei Bedarf
(mindestens einmal taglich).

1. Tropfschale entfernen.
2. Abwasser ausgielden.
3. Grindlich mit frischem Wasser reinigen.

4. Trocknen und die Tropfschale zuriickstellen.

Die zwei Metallplatten an der Vorderseite der Tropfschale miissen gereinigt und trocken gehalten
werden, da sonst die Meldung ,,Tropfschale leeren” fehlerhaft angezeigt wird.

7.3.4 Bildschirm reinigen

Rufen Sie ,,Wartung/Gemeinsame Funktionen“ auf.
Wahlen Sie ,,Bildschirm reinigen”, um einen 15-Sekunden-Countdown zu starten.
Der Bildschirm kann nun mit einem trockenen Tuch gereinigt werden.

7.4 Wochentliche Reinigung
7.4.1 Milchaufschaumer manuell reinigen
1. Nehmen Sie den Milchaufschaumer heraus.
2. Zerlegen Sie den Milchaufschaumer.
3. Milchaufschaumer mit frischem Wasser reinigen und wiedereinsetzen.

4. Milchaufschaumer zuriicksetzen.

Der spezifische Prozess zur manuellen Reinigung des Milchaufschaumers kann
unter ,,Hilfe/Video/Reinigung Milchaufschaumer manuell“ eingesehen werden.
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7.4.2 Reinigung der Briihgruppe mit der Biirste

1.

Die Briuhgruppe kann verstopfen, wenn die Kaffeebohnen zu fein gemahlen werden.
Es wird empfohlen, die Briihgruppe einmal pro Woche mit einer Blirste zu reinigen.

7.5 Briihgruppe reinigen (falls erforderlich)

Eine Meldung ,,Briihgruppe mit Tablette reinigen” erscheint auf dem Bildschirm, wenn das
Kaffeesystem mit einer Reinigungstablette gereinigt werden muss. Die Gesamtdauer betragt ca. 13

Minuten.
1. Offnen Sie das Menii ,,Wartung/Reinigung”.
2. Tippen Sie auf die Schaltflache ,START“.
3. Tippen Sie auf ,Bestdtigen”, um die Reinigung zu starten.
4. Folgen Sie jeder Anweisung entsprechend der Nachricht, die auf dem Bildschirm angezeigt

wird.

Wenn die Reinigung der Briihgruppe mit Tabletten nicht rechtzeitig durchgefiihrt wird, wird der
Bildschirm nach Erreichen der voreingestellten obligatorischen Reinigungsintervalle gesperrt. Die
Maschine kann erst wieder benutzt werden, nachdem der Reinigungsprozess abgeschlossen ist.
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7.6 Milchsystemreinigung

Eine Meldung ,,Milchsystem reinigen” erscheint auf dem Bildschirm, wenn das Milchsystem mit
Reinigungsflissigkeit gereinigt werden muss. Die Gesamtdauer betragt ca. 10 Minuten.

1. Offnen Sie das Meni ,,Wartung/Reinigung”.

2. Tippen Sie auf die Schaltflache ,, START*.

3. Tippen Sie auf , Bestatigen”, um die Reinigung zu starten.

4. Folgen Sie jeder Anweisung entsprechend der Nachricht, die auf dem Bildschirm angezeigt
wird.

7.7 Entkalkung (falls erforderlich)

Die Wasserharte, der Wasserdurchfluss und die Nutzung eines Wasserfilters bestimmen den
Entkalkungszeitplan. Die Entkalkungszeit wird von der E60-Serie berechnet und angezeigt.
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7.7.1 Entkalkung

Wenn die Entkalkung nicht rechtzeitig durchgefihrt wird, wird der Bildschirm der Maschine nach
Erreichen der voreingestellten obligatorischen Entkalkungsintervalle gesperrt. Die Maschine kann
erst wieder benutzt werden, nachdem der Entkalkungsprozess abgeschlossen ist.

1. Offnen Sie das Menii ,Wartung/Reinigung”.
2. Tippen Sie auf die Schaltflache ,, START.
3. Tippen Sie auf ,Bestatigen”, um die Entkalkung zu starten.

4. Folgen Sie jeder Anweisung entsprechend der Nachricht, die auf dem Bildschirm angezeigt
wird.

8. Nachrichten und Erkldarungen
8.1 Betriebsnachrichten

Wenn ein Fehler auftritt, zeigt die Maschine eine Fehlermeldung an, die durch ein rotes Dreieck in
der oberen rechten Ecke des Bedienfelds angezeigt wird. Tippen Sie auf dieses Symbol, um weitere
Informationen zu erhalten.

Informationen Mogliche Losungen

Uberpriifen Sie, ob der Wassertank korrekt eingesetzt ist,
Wassertank einsetzen oder setzen Sie ihn zurick.

Wassertank auffillen Fullen Sie den Wassertank.
7Tropfscha|e einsetzen Setzen Sie die Tropfschale ein.
Tropfschale leeren Leeren Sie die Tropfschale.
Kaffeesatzbehdlter leeren | Leeren Sie den Kaffeesatzbehalter.
7Kaffeesystem prifen Uberpriifen Sie das Kaffeesystem.
Dampfsystem priifen Uberpriifen Sie das Dampfsystem.

Briihgruppenzuriicksetzen | Uberpriifen Sie die Brithgruppe.

Softwarefehler Starten Sie die Maschine neu.

Anschluss Uberpriifen Sie die Verbindung des Haupt-PCBs.

Fehler im seriellen

CTR-Fehler Aktualisieren Sie die Software.
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8.2 Fehlermeldungen

Die Fehlermeldung erscheint automatisch, wenn das gesamte System von einem Fehler betroffen ist.
Starten Sie die Maschine neu, wenn schwerwiegende Probleme auftreten.

1. Schalten Sie die Maschine mit dem Hauptschalter aus und wieder ein, um sie neu zu starten.

2. Kontaktieren Sie bitte einen Servicetechniker, wenn die Maschine nicht gestartet werden
kann oder Sie den Fehler nicht beheben kénnen.

Fehlercode Fehlerbeschreibung Mogliche Losungen

El PCBA-Fehler Maschine neu starten

NTC-Sensor erkennt, dass die Thermoblock-
Temperatur (Kaffee) hoher als 105 °C ist Maschine neu starten

NTC-Sensor erkennt, dass die Thermoblock-
Temperatur (Dampf) héher als 185 °C ist Maschine neu starten

Hauptplatine (PCB)
Keine Kommunikation zwischen CTR und HMI Uberprifen

Stromfehler Maschine neu starten

9. Stilllegung
9.1 Vorbereitung zur Stilllegung
1. Reinigen Sie die Maschine mit allen Reinigungs- und Spulfunktionen.
2. Reinigung nach dem Entleeren des Bohnenbehalters.
3. Reinigen Sie den Getrankespender und das Milchrohr manuell.
4. Reinigen Sie die Briihgruppe mit der Birste.

5. Reinigen Sie die Tropfschale und den Kaffeesatzbehalter usw.
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9.2 Kurzfristige Stilllegung (innerhalb eines Monats)

1. Wasserkreislauf leeren (lassen Sie den Wasserkreislauf lhrer Kaffeemaschine von einem
Servicetechniker entleeren).

2. Trennen Sie die Maschine vom Stromnetz.
3. Schliel3en Sie die Wasserversorgung.

4. Schalten Sie alle Zusatzgerate aus und trennen Sie diese vom Stromnetz.

9.3 Langfristige Stilllegung (langer als ein Monat)

Einige Komponenten kdnnten nach langerer Lagerung oder Nichtgebrauch nicht mehr einwandfrei
funktionieren.

Die Kaffeemaschine muss vor der Zubereitung von Getranken gewartet, installiert und gereinigt
werden.

1. Lassen Sie den Wasserkreislauf lhrer Kaffeemaschine von einem Servicetechniker entleeren.

2. Gegebenenfalls ist eine Wartung erforderlich, wenn die Maschine langer als 6 Monate
gelagert wurde. Bitte kontaktieren Sie den Kundendienst fir Unterstiitzung.

10. Transport und Lagerung
10.1 Transport

Schitzen Sie die Maschine vor mechanischen Schaden und ungilinstigen Umgebungsbedingungen
wahrend des Transports und der Lagerung.

1. Verhindern Sie, dass die Maschine umkippt oder herunterfallt.
2. Verpacken Sie die Maschine fir den Transport wieder in ihre Originalverpackung.

3. Um Schaden zu vermeiden, muss das Wasser in der Kaffeemaschine vor dem Transport
entleert werden.

4. Trocknen Sie die Maschine nach dem Entleeren des Wasserkreislaufs grindlich, sowohl innen
als auch auRen.

Das Entleeren des Wasserkreislaufs muss von einem professionellen Techniker durchgefiihrt werden.
Bitte wenden Sie sich an das Servicepersonal flr Unterstitzung.

Wenn das Programm zum Entleeren des Wasserkreislaufs durchgefiihrt wurde, muss das
Kaffeesystem das Programm erneut ausfiihren, das bei der ersten Inbetriebnahme der Maschine
durchgefiihrt wurde.



10.2 Lagerung
Die Lagerbedingungen miussen erfiillt sein:
1. Zulassige Temperaturen: -10 bis +50 °C
2. Wenn die Maschine nicht vollstandig entleert wurde, darf sie nicht bei Temperaturen
unter 0 °C gelagert werden.
3. Die Maschine muss in aufrechter Position aufgestellt werden.
4. Das System der Maschine muss entleert sein.

5. Maschine und Zubehor sollten vorzugsweise in der Originalverpackung verpackt werden.

10.3 Wiederinbetriebnahme nach langeren Lagerzeiten oder Nichtgebrauch

Die Kaffeemaschine funktioniert moglicherweise nicht mehr ordnungsgemaR, wenn sie langer als 6
Monate gelagert oder nicht benutzt wurde. Bitte wenden Sie sich an |hr Service-Team fiir
Informationen zur Wiederherstellung und Wiederinbetriebnahme lhrer Maschine.

11. Entsorgung

Bei der Entsorgung der Kaffeemaschine kénnen einige interne Ersatzteile weiterhin verwendet
werden. Achten Sie darauf, alte Teile umweltneutral zu entsorgen.

1. Bohnen, Pulver und Kaffeesatz konnen kompostiert werden.
2. Beachten Sie die Hinweise auf dem Etikett bei der Entsorgung ungenutzter Reinigungsmittel.

3. Entsorgen Sie die Flissigkeiten aus dem Reinigungsbehalter oder der Tropfschale im
Abwassersystem.

e Elektronische Teile separat entsorgen

e Kunststoffteile gemaR ihrer Kennzeichnung entsorgen



REDFOX

List of service organizations:

CZ: RM GASTRO CZ s.r.o., Nachodska 818/16, Praha 9
Tel. +420 281 926 604, info@rmgastro.cz, www.rmgastro.com

SK: RM Gastro Slovakia, Rybarska 1, Nové Mésto nad Vahom
Tel.: +421 32 7717061, obchod@rmgastro.sk, www.rmgastro.sk

PL: RM GASTRO Polska Sp.z o.0., ul. Skoczowska 94, 43-450 Ustron
Tel.: +33 854 73 26, www.rmgastro.pl
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